
MENUS DU 2 au 26 AVRIL 2024

MENUS SCOLAIRES ET ACCUEILS DE LOISIRS

Semaine du 01 au 06 AVRIL 2024 Semaine du 08 au 13 AVRIL 2024
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Lundi Mardi Mercredi Jeudi 

En
tr

ée

FERIE

Pâté coupelle Taboulé BIO

Pl
at Poisson meunière

G
ar

ni
tu

re

Riz

Fromage Fromage Fromage 

Éclair au chocolat

Fromage BIO

D
es

se
rt

Fruit de saison Fruit de saison 

G
oû

te
r

/ / / / / /

Pêche Durable

Date : 03/04/2024

Vendredi 

JO 2024 
MENU AFRIQUE 

Carottes râpées 
BIO

Betteraves BIO 
vinaigrette

Radis rouge au 
beurre

Ad : Asperge 
mimosa

Salade de riz 
niçoise Ad : Coleslaw

Raviolis de 
légumes et 

raviolis de boeuf

Pavé de lieu noir 
aux poireaux

Poulet sauce 
suprême

PA : Poisson 
bordelaise

Rôti de bœuf 
LABEL ROUGE

PA : Omelette 
BIO

Penne BIO à la 
bolognaise

PA : Penne BIO 
bolognaise 
végétale

Sauté de veau au 
curry

PA : Emincé 
végétal tikka 

masala Risotto aux 
champignons et 

parmesan

Salade Africaine
(avocat, tomates, 
œuf dur, concassé 
de cacahuètes et 
concassé de noix 

de coco)

Mafé de poulet

PA : Mafé 
végétarien

Riz créole BIO

Gâteau à 
l’ananas/coco et 

tarte coco

Petits pois et 
carottes

Pomme de terre 
façon chips 

&
 Ketchup Local de 

Blanquefort

Haricots verts 
persillade BIO

Julienne de 
légumes

Pr
od

ui
t 

la
iti

er

Compote de 
pommes ind.

Compote BIO

& 
Biscuit 

Yaourt nature au 
sucre de canne

Fruit de saison 
BIO

Fruit de saison 
BIO

Compote Locale 
de Blanquefort

&
Biscuit

Jus de fruits
&

Marbré
&

Petits-suisses

Fruit de saison
& 

Quatre-quart
&

Lait et cacao

Le
s 

La
b

el
s 

Q
ua

lit
é

Agriculture 
Biologique

Label Rouge Haute Valeur 
Environnementale

Bleu Blanc Cœur Indication  
Géographique 

Protégée

Appellation d’Origine Contrôlée ou 
Protégée

Spécialité 
Traditionnelle 

Garantie



MENUS DU 2 au 26 AVRIL 2024

MENUS SCOLAIRES ET ACCUEILS DE LOISIRS

Date : 03/04/2024

Semaine du 15 au 19 AVRIL 2024  (VACANCES SCOLAIRES) Semaine du 22 au 26 AVRIL 2024 (VACANCES SCOLAIRES)
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

En
tr

ée Œuf BIO mimosa Salade de lentilles Tarte au thon Coleslaw Melon

Pl
at Aligot maison

G
ar

ni
tu

re

Salade verte Pâtes BIO Jeunes pousses Salade verte

Fromage Fromage Yaourt BIO Fromage Fromage Yaourt nature

D
es

se
rt

Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison

G
oû

te
r

Pêche Durable

Salade de pâtes 
multi couleurs

Salade de laitue 
mimolette

Salade 
piémontaise*

Concombres 
sauce vinaigrette

Hachis parmentier 
maison

PA : Hachis 
parmentier 

végétal

Galopin de 
saumon

Jambon blanc* LR

PA : Steak végétal 
à la tomate

Brochettes 
Yakitori

PA : Brochettes 
de poisson pané

Sauté de veau 
marengo

PA : Poisson 
sauce tomate

Émincé de poulet 
au paprika

PA : Escalope 
végétale

Omelette BIO au 
fromage

Croque 
Monsieur*

PA : Croque 
fromage

Esturgeon sauce 
bordelaise

Carottes à la 
crème

Épinards BIO 
gratinés à la 

crème
Poêlée Wok 

Asiatique
Gratin duo de 

courgettes
Purée de pomme 

de terre

Pr
od

ui
t 

la
iti

er

Mousse au 
chocolat

Fromage blanc 
maison nature

Petits suisses aux 
fruits

Crème dessert 
vanille BIO

Fruit de saison 
BIO

Fruit de saison 
BIO

Salade de fruits & 
Biscuit

Fruit de saison 
BIO

Compote sans 
sucre ajouté

&
Madeleine

&
Lait et cacao

Fruit de saison
&

Brioche
&

Yaourt à boire

Compote sans 
sucre ajouté

&
Pain au lait et 

barre de chocolat 

Fruit de saison 
&

Pick' Croq

Jus de fruit
&

Quatre Quarts
&

Yaourt nature

Fruit de saison
&

Barre céréales
&

Lait nature

Jus de fruits
&

Marbré
&

Petits-suisses

Compote sans 
sucre ajouté

&
Petits Beurre

&
Yaourt à boire

Fruit de saison
&

Pain au lait
&

Barre de chocolat

Jus de fruits
&

Pain de mie
&

Fromage

Le
s 

La
b

el
s 

Q
ua

lit
é

Agriculture 
Biologique

Label Rouge Haute Valeur 
Environnementale

Bleu Blanc Cœur Indication  
Géographique 

Protégée

Appellation d’Origine Contrôlée ou 
Protégée

Spécialité 
Traditionnelle 

Garantie


	MENUS SCOLAIRES ET ALSH

